
*eventuali intolleranze alimentari andranno comunicate per tempo
*le portate potrebbero subire variazioni per garantire la stagionalità delle materie prime

Su prenotazione: cell. 351 5007930 - tel. 0142 926215 - materiaprima@mazzetti.it

€ 60,00 menù degustazione, quattro portate (bevande escluse)
€ 10,00 degustazione distillati in abbinamento

Antipa�o a sc�ta �a:
Gazpacho di pomodoro su burratina di bufala,

mazzancolle cotte a bassa temperatura al profumo di Gin Mazzetti - €16

Roast-beef di fassona Piemontese con spuma di robiola al cappero e olio monferrino - €16

Selezione di Carpione Piemontese (milanesina di pollo, uovo e zucchine) - €15

Primo a sc�ta �a:
 Lasagnetta fagiolini, patate e pesto - €15

Tagliatelle all’uovo su crema di melanzane, concasse di pomodori e ricotta salata - €18
 

Mezzelune di Seiras e zucchine chiare con pomodorini confit, stracciatella e tartare di gamberi - €18

Secondo a sc�ta �a:
Scottata di tonno in crosta di pistacchio, misticanza estiva - €25

filetto di maiale marinato alla grappa 7.0. al profumo di erbe aromatiche e giardiniera di verdure - €26

Selezione di verdure estive ripiene - €24

D�ce a sc�ta �a:
Degustazione formaggi - €12

Bavarese alla Fragolina Mazzetti su terra di cacao e namelaka alla menta - €10

Pesca ripiena al profumo di amaretto Mazzetti e gelato alla crema - €10

Semifreddo al caffè Mazzetti - €10


