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GIRELLO DI VITELLO AL PUNTO ROSA CON
CREMA DI TOMINO AL TARTUFO NERO E ZUCCA,
ALL'OLIO MONFERRINO - EXTRA VERGINE DI OLIVA

CIPOLLA RIPIENA COTTA AL SALE,
TOPINAMBUR E SEPPIE COTTE A BASSA TEMPERATURA
AL PROFUMO DI GRAPPA GIOVANE DI GRIGNOLINO MAZZETTI

RAVIOLONE DI NATALE
FARAONA, CASTAGNE E PORCINI, SU CREMA DI TOMA PIEMONTESE
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GUANCIA DI VITELLONE STUFATA AL BARBERA
SU MEDAGLIONE DI POLENTA CROCCANTE

BAVARESE ALLO ZABAIONE SU GANASCE MONTATA AL CIOCCOLATO
E GRANELLA DI NOCCIOLE PIEMONTE IGP

PANETTONE MAZZETTI AD ACCOMPAGNARE IL CAFFE

€ 75,00 MENU COMPRENSIVO DI 6 PORTATE
ACQUA, CAFFE E FINEPASTO (VINO ESCLUSO)

*eventuali intolleranze alimentari andranno comunicate per tempo
*le portate potrebbero subire variazioni per garantire la stagionalita delle materie prime



